


お食事会場のご案内

★鹿角のブランド「北限の桃」ジュース
★とろろ芋に米代川流域で採れる
　畑のキャビア「とんぶり」を添えて
★綺麗なピンク色をした無菌豚
　「十和田湖高原ポーク・桃豚」の
　バラ焼き・甘辛ダレ仕立て

★鹿角発祥の「きりたんぽ鍋」
　　　　　　　　または
★日本3大うどん・冷たい「稲庭うどん」
★山菜と茸と「あきたこまち」の
　炊き込みご飯
★秋田のお漬物
　「いぶりガッコ」と「しそ巻大根」
★デザートはりんごのコンポート

メニューのご案内

きりたんぽ鍋コース　1,870円
粗くつぶした「半殺しのあきたこまち米」を杉の棒に巻いて焼いた
鹿角発祥の「きりたんぽ」を、日本三大地鶏のひとつ「比内地鶏」の
出汁で食すとても美味しいお鍋です。

稲庭うどんコース　1,705円
日本三大うどんの一つとして有名な「稲庭うどん」は、江戸時代
寛文年間に秋田藩・稲庭村を発祥とする手延べ干しうどんです。
つるッとした爽やかな喉ごしをお楽しみください。

＊記載の金額には消費税が含まれております。

ホテル鹿角のグループ向け特別ランチプラン

中宴会場（50畳3室・各室40名）レストラン青垣（2分割可・130名）和式宴会場 祥雲（2分割可・260畳・200名）グランドホール 天翔（4分割可・600名）　

 ホテル鹿角のグループ向け特別ランチプラン
東北・秋田 鹿角地方の美味しさが存分に楽しめるランチコースです
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8月限定！ 東北・秋田 鹿角地方の美味しさが存分に楽しめるランチコースです

ホテル鹿角の湯守神ホテル鹿角の湯守神ホテル鹿角の湯守神

宿泊しての夏祭り見物にも絶好！
ホテル鹿角は、北東北でのすべての
夏祭り見物の拠点として
絶好のロケーションにあります。
また、十和田湖や奥入瀬、八幡平など
有力な観光地にも隣接しているほか、
青森・花巻の空港へのアクセスも便利です。
良質な温泉と自慢のお料理で
ゆっくりとお寛ぎいただけます。


