
【プラン除外日】

2024年12月30日～2025年1月2日

【休前日】お一人様2,200円増し

※記載の金額にはサービス料、消費税が

含まれております。

※別途お一人様入湯税150円が加算されます。

※お食事会場は、レストラン又は広間と

なります。

※お料理写真はイメージです。季節や仕入れ状況により内容が変更となる場合がございます。
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1泊2食付 4名様1室 来満さま来満さま
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要予約

1団体様同一のチョイスとなります。5日前までのご予約をお願いいたします。
※来満さまコース、小町コースのみとなります。

❶比内地鶏のつくね入りきりたんぽ鍋 ➋豚肉と鶏団子の塩ちゃんこ鍋 ➌牛すき煮 ➍八幡平ポークしゃぶしゃぶ

鍋のチョイスができます鍋のチョイスができます

要予約

5日前までのご予約をお願いいたします。

アワビ踊り焼き 3,300円（税込） 馬刺し 3,300円（税込） ふぐ刺し 2,750円（税込） リンゴシャーベット 990円（税込）

追加料理 美味しさをもう一品追加料理 美味しさをもう一品

120分
飲み放題

プラン

要予約 お一人様 3,300円（税込）

・ビール ・日本酒（お銚子）・焼酎
・ウイスキー ・ジュース ・ウーロン茶

コンパニオン 2名～
※120分 1名 19,800円（税込）車代含む
※コンパニオン入館料 1名 3,300円（税込）

※120分を超える場合、延長料を頂戴いたします。
※二次会は23時迄となります。
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1泊2食付 1室4名様～
お一人様

17,600円（税込）

＋150円（入湯税）
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かづの美味いもんプランかづの美味いもんプランS D G s
地産地消をテーマに鹿角産品をふんだんに使用した料理内容です。ホテル鹿角は、持続可能な開発目標

（SDGｓ）を支援しています。

TEL. 0186-30-4111
電話受付時間9：00～1 8：00 FAX. 0186-37-4000

〒018-5421  秋田県鹿角市十和田大湯字中谷地5-1
ホームページをチェック！

https://www.h-kazuno.co.jp

東北自動車道お
車
で

ホテル鹿角より 十和田湖

大館能代空港

八幡平

青森空港

康楽館

JR盛岡駅

40分

70分
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盛岡IC 安代JCT 十和田IC 大鰐弘前IC 青森IC

八戸IC ホテル鹿角

51.5㎞ 39㎞ 41.1㎞ 35.8㎞

36分

68.4㎞ 52分

31分30分

10分 Ｒ103十和田湖方面

22分
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みちのく号 盛岡駅西口 高速けまない 約1時間45分

※「高速けまない」下車。
事前にご連絡いただければ、お迎えに参ります。

※「十和田南駅」下車ののち、タクシー約10分。
事前にご連絡いただければ、お迎えに参ります。

約2時間盛岡駅
JR花輪線

十和田南駅

北東北のど真ん中 伝説の地「鹿角」

鹿角の美味いもん鹿角の美味いもん

十和田湖高原ポーク「桃豚」
脂に甘みがあり、あっさりしている。

小坂町で育てられたブランド豚。

露天風呂から望む四季折々の景観は抜群です。

温泉は外傷に対しての殺菌力が強く、リウマ

チ、神経痛、婦人病や胃腸等に特効性があり

ます。女性には入浴後にお肌がツルツルにな

るなど美肌効果も評判です。もちろん湯冷め

しにくく保温効果も抜群で疲労回復に特に効

果があります。

開湯800年の歴史ある名湯 様々なお部屋をご用意
ゆっくりとおくつろぎいただけるよう

和・洋いずれのお部屋も広いスペース

をご用意。落ち着いた風情のお部屋は、

季節の移ろいを感じる空間です。和室

にゆったりとしたベッドのお部屋もご

ざいます。

大浴場長生の湯

かづの牛
全国的にも希少な「日本短角種」。

脂肪分が少ない赤身肉で低カロリー
高タンパク、鉄分、ミネラルが豊富。

しそ巻き大根
一つ一つ丁寧に

しそが手巻きされた
鹿角地方の独特な漬物。

アカシアの蜂蜜
自社の養蜂場でとれた

アカシアの天然蜂蜜。

けいらん
冠婚葬祭などで出される鹿角の郷土料理。鶏卵に

見立て、中にはあんこ、クルミ、胡椒が入っている。

和洋室

収穫期には

社員が育てた

来満農場の

新鮮な野菜を

一部使用します。
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交 通 の ご 案 内

※休前日：2,200円増

※除外日：2024年12月30日

～2025年1月2日

※お食事会場は、

レストラン又は広間となります。


